PS OSTERBRO

SESONMENU

to serveringer 375 / tre serveringer 425

Forret
Roget laks

med braiseret julesalat, yoghurt, glaskal, fennikel & sprad boghvede

Kroketter af dansk gris
med syltede brombzer, radicchio & mayo

Bkologisk dansk stracciatella
med bagte zittauerlag, valnadder & krydderurter

Hovedret
Stegt andebryst

med appelsin, Madeira-glace, Szechuan peber & ristede valnadder

Aspargeskartofler
stegt i andefedt

Saltbagte radbeder
med palmekal, spred quinoa, skovsyre & balsamico
Dessert

Pocheret paere
med vaniljecréme, chokoladesauce & mandel crumble

PSP - MENUEN

to serveringer 445 / tre serveringer 495

Forret
Raget laks
Carpaccio af akologisk dansk oksemerbrad
med hasselnad, Vesterhavs-ost & krydderurter
Pkologisk dansk stracciatella
med bagte zittauerlag, valnadder & krydderurter
Hovedret
Rib-eye fra Uruguay
eller
Dansk gkologisk oksemerbrad fra Himmerland +20
Side orders
Pommes frites
Caesar salat
med hjertesalat, Caesar dressing,

akologisk Gran ost fra Them & croutoner

Béarnaise sauce

Dessert

Hindbzrtaerte
med hvid chokolademousse & naddekrokant

VIN MENUER

Vinmenu 1
245
Tre glas vin
Vand med/uden bobler
Vinmenu 2
395

Husets vin serveret ad lib under middagen
Vand med/uden bobler

Vinmenu 3
465
Velkomsthobler
Husets vin serveret ad lib under middagen
Vand med/uden bobler
Vinmenu 4
495
Velkomsthobler
Husets vin serveret ad lib under middagen

Vand med/uden bobler
Filterkaffe

En enslydende menu skal bestilles til hele bordet.

Alle anforte retter serveres, med mindre et tillaegsvalg er indikeret

med braiseret julesalat, yoghurt, glaskal, fennikel & sprad boghvede



