
SNACKS
11.30-21.30

Tre udvalgte snacks - køkkenets valg - 120 pr. person / min. 2 personer
CHEF’S CHOICE SNACK SELECTION - MIN. 2 PERSONS

Dansk økologisk burrata med tomat, piment d’Espelette, olivenolie & grillet brød - 85
DANISH ORGANIC BURRATA WITH TOMATO, PIMENT D’ESPELETTE, OLIVE OIL & GRILLED BREAD

Kroketter af lufttørret skinke med citronmayo og fyrtårnsost - 75
CURED HAM CROQUETTE WITH LEMON MAYO AND FYRTÅRNS-CHEESE

Stegte kejserhatte med syltede bøgehatte, jordskokkecréme, estragon & ristet brioche – 95
ROASTED EMPEROR’S HAT MUSHROOMS WITH PICKLED BROWN MUSHROOMS, JERUSALEM ARTICHOKE CREAM, TARRAGON & TOASTED BRIOCHE

Ceviche af dansk fisk med lime, tomat, agurk, rødløg & avocado  - 75
CEVICHE OF DANISH FISH WITH LIME, TOMATO, CUCUMBER, RED ONION & AVOCADO

Rørt laks med créme frâiche, sprød grønkål, æbler & purløg - 85
SALMON RILLETTE WITH SOUR CREAM, CRISPY CURLY KALE, APPLES & CHIVES 

Carpaccio af økologisk dansk oksemørbrad med hasselnød, økologisk Vesterhavsost & krydderurter - 85
CARPACCIO OF ORGANIC DANISH BEEF TENDERLOIN WITH HAZELNUT, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE & HERBS

Sprøde kyllingevinger med dansk honning, cayennepeber, pistacienødder & mild gorgonzola dip - 75
CRISPY CHICKEN WINGS WITH DANISH HONEY, CAYENNE PEPPER, PISTACHIOS & A MILD GORGONZOLA DIP

Slider med oksekød, økologisk Vesterhavsost, salat. tomat, løg, drueagurk & PS dressing - 50
SLIDER WITH MINCED BEEF, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE, SALAD, TOMATO, ONION, GHERKIN & PS DRESSING

BURGERS & SALAD
11.30-21.30

Okseburger - 185
med økologisk well done bøf i brioche bolle, økologisk Vesterhavsost, 

økologisk bacon, French’s sennep, PS dressing, fritter, ketchup & chilimayo 
BURGER 

BEEF BURGER WITH A WELL DONE ORGANIC BEEF PATTY IN A BRIOCHE BUN WITH ORGANIC VESTERHAVS CHEESE, 
ORGANIC BACON, FRENCH’S MUSTARD, PS DRESSING, FRIES, KETCHUP & CHILI MAYO

Vegetarburger - 165
på kikærter & sød kartoffel i brioche bolle

med stegte svampe, økologisk Vesterhavs-ost, svampecrème, PS dressing, fritter, ketchup & chilimayo
VEGGIE BURGER 

VEGGIE BURGER, CHICKPEAS & SWEET POTATO IN A BRIOCHE BUN 
WITH FRIED MUSHROOMS, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE, MUSHROOM CREAM, SWEET CHILI DRESSING, FRIES, KETCHUP & CHILI MAYO

PSØs store Cæsar salat med stegt kyllingebryst, hjertesalat, rød spidskål, 
Cæsar dressing, økologisk Vesterhavs-ost & croutoner - 165

PSØ’S LARGE CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN BREAST, ROMAINE LETTUCE, RED POINTED CABBAGE, 
CAESAR DRESSING, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE & CROUTONS

PIZZA
TILFØJ Dansk økologisk burrata til din pizza – 40
ADD DANISH ORGANIC BURRATA TO YOUR PIZZA

11.30-21.30

Bianco med mozzarella, basilikum, kartoffel, bøgehatte, friskost creme, rosmarin & olivenolie - 145
BIANCO WITH MOZZARELLA, BASIL, POTATOES, BROWN BEECH MUSHROOM, FRESH CREAM CHEESE, ROSEMARY & OLIVE OIL

Lufttørret skinke med tomatsauce, økologisk Vesterhavsost, grøn pesto, basilikum & rucola - 145
DRY CURED HAM WITH TOMATO SAUCE, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE, GREEN PESTO, BASIL & RUCOLA

Kødboller af oksekød med tomatsauce, mozzarella, ’nduja, chili & basilikum - 145
BEEF MEATBALLS WITH TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, ’NDUJA, CHILI & BASIL

Margherita med tomatsauce, mozzarella, olivenolie & basilikum - 125
MARGHERITA WITH TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OLIVE OIL & BASIL

Børne Margherita med tomatsauce & mozzarella - 85
KIDS MARGHERITA WITH TOMATO SAUCE & MOZZARELLA



MAINS
11.30-21.30

Kød - Meat
Rib-eye fra Uruguay kornfodret, 300 gram - 215

RIB-EYE FROM URUGUAY GRAIN FED, 300 GRAM

Dansk økologisk oksemørbrad fra Himmerland 220 gram - 235
DANISH ORGANIC BEEF TENDERLOIN FROM HIMMERLAND 220 GRAM

Svampe-farseret vagtel med salvie & portvins-glace - 175
STUFFED QUAIL WITH MUSHROOMS, SAGE AND PORT GLACE

Grillet lammekrone med jalapeño sauce - 225
GRILLED RACK OF LAMB WITH JALAPEÑO SAUCE 

Dansk Fisk & Skaldyr - Danish Fish & Shellfish
Bagt helleflynder med fiskefumét & krydderurter - 210

BAKED HALIBUT WITH FISH FUMÉT & GEREN HERBS 

Stegt torsk med brunet smør, kapers, skalotteløg, citronskal & persille - 185
PAN-FRIED COD WITH BROWNED BUTTER, CAPERS, SHALLOTS, LEMON ZEST & PARSLEY

SIDES
11.30-21.30

Grillet dansk spidskål med sprød lufttørret skinke, økologisk kærnemælksdressing & urter - 45
GRILLED DANISH POINTED CABBAGE WITH CRISPY DRY CURED HAM, ORGANIC BUTTERMILK DRESSING & GREEN HERBS

Stegt grønkål med pære & valnødder – 40
FRIED CURLY KALE WITH PEAR & WALNUTS

Bagte rødbeder med kapers, balsamico, mizuna & sort quinoa - 45
BAKED BEETS WITH CAPERS, BALSAMIC VINEGAR, MIZUNA & BLACK QUINOA

Grøn salat med krydderurter & sennepsvinaigrette - 45
GREEN SALAD WITH GREEN HERBS & MUSTARD VINAIGRETTE 

PSØ’s Cæsar salat med hjertesalat, rød spidskål, Cæsar dressing, økologisk Vesterhavsost & croutoner - 40
PSØ’S CAESAR SALAD WITH ROMAINE LETTUCE, RED POINTED CABBAGE, CAESAR DRESSING, ORGANIC VESTERHAVS CHEESE & CROUTONS

Sprøde bagte kartofler med créme frâiche & jalapenos  - 35
CRISPY BAKED POTATOES WITH SOUR CREAM & JALAPENOS

Pommes frites - 35
POMMES FRITES

SAUCE
11.30-21.30

Pebersauce - 25 - PEPPER SAUCE

Portvinssauce - 25 - PORT SAUCE

Béarnaise sauce - 25 - BÉARNAISE SAUCE

Chilimayo - 20 - CHILI MAYO

Citronmayo - 20 – LEMON MAYO

Økologisk ketchup - 10 - ORGANIC KETCHUP

INFORMATION OM ALLERGENE INGREDIENSER KAN FÅS VED PERSONALET
INFORMATION ABOUT ALLERGENIC INGREDIENTS CAN BE OBTAINED BY THE STAFF



OST & DESSERT - CHEESE & DESSERT
11.30-21.30

Tre økologiske danske oste med kompot & kiks - 95
THREE ORGANIC DANISH CHEESES WITH COMPOTE & BISQUITS

Trifli af danske æbler med vaniljecreme & havrecrumble - 75
TRIFLE OF DANISH APPLES WITH VANILLA CREAM & OAT CRUMBLE

Tiramisu med ristede hasselnødder & mørk chokolade  - 75
TIRAMISU WITH ROASTED HAZELNUTS & DARK CHOCOLATE

Hjemmelavet is – to slags – 60
HOMEMADE ICE CREAM – TWO KINDS 


